Az ágazati környezet bemutatása
Általános áttekintés

2011-2012. évben a magyarországi sörözők / vendéglátóhelyek nehéz helyzetben vannak, a negatív trendek folytatódnak, azonban az emberek kikapcsolódás utáni vágya örök érvényű igény. 
A kormányzat kiemelt stratégiai ágazatként kezeli a vendéglátóipart, hiszen ez olyan ágazat, mely főként a kis- és közepes vállalkozásokra épül, több mint 300 ezer embernek ad munkát és 800 milliárd forintos forgalmat bonyolít le évente.  Szatmáry Kristóf belgazdaságért felelős államtitkár szerint az ágazat hosszú idő óta nem volt helyén kezelve, így ez elmúlt években visszaesés figyelhető meg a vendéglátóiparban. A kormány által elfogadott határozattól az ágazat ismételt felemelkedését várják, mivel a határozat szerint a turizmus mellett önálló, külön ágazatként kezelik innentől kezdve a vendéglátóipart.
Háber Tamás, a Magyar Vendéglátók Ipartestületének tiszteletbeli elnöke szerint a fő cél az, hogy a 800 milliárdos éves forgalom 1000 milliárd forintra növekedjen.

Erős a területi és szezonális koncentráltság. Budapest és a Balaton térsége képviseli a turizmus / vendéglátás teljesítményének közel felét. Jellemző, hogy nagyobb kapacitások kerültek kiépítésre, melyek szezonon kívül igen alacsony kihasználtsággal tudnak működni a Balatonon, hiszen kevés a szezon meghosszabbítására alkalmas attrakció. Itt sajnos a szezon rövidsége miatt kénytelenek a rövid távú profitmaximalizálásra berendezkedni a vendéglátóipar szereplői.


A vendéglátóipar fontosabb problémái:

- Étkezési utalványok, üdülési csekk, SZÉP kártya

Az üdülési csekket hamarosan kivonják a forgalomból, a meglévő csekkeket fel lehet használni, azonban újat már nem állítanak ki, hanem fokozatosan át kell váltani a Széchenyi Pihenőkártyára. Előny viszont, hogy a Széchenyi Pihenőkártyának 3 alzsebe közül az egyiket csak a vendéglátásra lehet használni, mely igen kedvezően hat majd a vendéglátóhelyek forgalmára. Azonban még igen kevés azon helyek száma, amelyek elfogadják a fent említett kártyát.
- Dohányzási tilalom

2012. január 1-től lépett hatályba az a törvény, amely tiltja a dohányzást a zárt közforgalmú helyeken, azonban 2012. április 1-ig türelmi időt adnak, csak ezután a dátum után fognak szankciókat alkalmazni, büntetéseket kiróni. Ezen elfogadott törvény azonban nagymértékben csökkentheti a vendéglátóhelyek forgalmát.
- Alkoholárusítási tilalom, csendrendelet

A budapesti vendéglátóhelyeket negatívan érinti a fent említett csendrendelet. Ugyanis a VI., VII., XI. és a II. kerületben hatályba lépett rendelet következtében a lakók kérhetik a nyugalmukat zavaró éjjeli szórakozóhely elhallgattatását éjféltől reggel hatig.  Ez szintén kedvezőtlen hatást gyakorol a vendéglátóhelyek forgalmára.
- Hatósági ellenőrzések
A hatóság - a hatáskörének keretei között - ellenőrzi a jogszabályban foglalt rendelkezések betartását, valamint a jogerős vagy fellebbezésre való tekintet nélkül végrehajtható hatósági határozatban foglaltak teljesítését.

A hatósági ellenőrzés keretében a hatóság az ügyféltől meghatározott adatok szolgáltatását, iratok bemutatását kérheti, és egyéb tájékoztatást kérhet, vagy helyszíni ellenőrzést tart. 

Helyszíni ellenőrzést a hatóság ügyintézője, a hatóság által kirendelt szakértő végezhet. Ha az ellenőrzés jellege indokolttá teszi, a hatóság a rendőrség közreműködését kérheti. Az ügyfelet a helyszíni ellenőrzésről előzetesen értesíteni kell. Ha az előzetes értesítés az ellenőrzés eredményességét veszélyeztetné, az ügyfelet az ellenőrzésről a megkezdésekor szóban kell tájékoztatni. 

Söröző-Borozó nyitásának általános feltételei a következők:
A, Személyi feltételek:

- szakirányú végzettség

- egészségügyi kiskönyv

- vállalkozási forma

B, Tárgyi feltételek:

- Üzlethelyiség

- Engedélyek


◦ Szociális helyiségek:

* WC kézmosóval

* Öltözőszekrény

* Tusoló 5 fő felett

* Megfelelő ruházat

◦ Raktárak:

* csomagolt élelmiszerek tárolása (szekrény, polc)


* hűtött élelmiszer tárolása

* italraktár, göngyölegraktár

◦Technológiai kialakítás:


* szakosított hűtők biztosítása termékcsoportonként

◦Higiéniai szempontok kialakítása:


* pohármosogató


* takarítás vízvételi hely


* hulladéktároló és kukamosó kialakítás (hideg – melegvíz lefolyóval)

* három méteren belül hideg- meleg vizes kézmosó minden különálló technológiai területen

◦Vendégtér kialakítás:



* belépős


*minimális állófogyasztás (nem kell vendég WC )



* helyben fogyasztás 10 főig ( 1db vendég WC )



* helyben fogyasztás 10 fő felett ( férfi –női vendég WC )

C., Dokumentációs feltételek

◦Nyitási engedély kérése az Önkormányzattól:


* adatlap kitöltés a forgalmazni kívánt termékek szerint


* nyilvántartásba vétel


* a jegyző értesíti a szakhatóságot


* harminc napon belül visszaellenőrzés

◦Saját dokumentációs feltételek megteremtése

* élelmiszerbiztonsági feltételek és szabályozás kialakítása (HACCP) szakember által


◦ Kémiai biztonságnak való megfelelés



* veszélyes anyag bejelentés ANTSZ-nek



* biztonsági adatlapok beszerzése



* kémiai kockázatbecslés elkészítése szakember által

◦ Munkavédelmi feltételek biztosítása


* épület megfeleltetése


* munkavédelmi megfelelőség kialakítása a munka környezetben

* munkavédelmi kockázatelemzés elkészítése szakember által

* védőeszköz szabályzat elkészítése szakember által


* orvosi vizsgálatok rendjének szakember által való elkészítése


* tűzvédelmi szabályzat elkészítése


* tűzriadó terv és kiürítési számítások elkészítése 50 fő befogadóképességtől

◦ Dolgozói oktatások biztosítása

* élelmiszerbiztonsági, élelmiszerhigiéniai oktatás biztosítása szakember által minden dolgozónak 

* munka és tűzvédelmi oktatások megtartása szakember által

D, Gazdasági feltételek:

- Vállalkozási forma választás

- Könyvelő választás

- Járulékfizetési kötelezettségek

- Egyéb dokumentációk elkészítése ( üzleti terv, pénzügyi szabályzat)

Elsősorban az újszerű italkínálatra helyezzük a hangsúlyt, azaz olyan sörözőt nyitunk, melyben hazai söröket kínálunk, ezzel is felkarolva a magyar készítőket.

